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1. La compaiiia.



La compaiia

Marron Glac é, S.L. es una compaiiia fruto de una larga
tradicion familiar con sede en Galicia.

Nuestros inicios se remontan al aiio 1955 cuando Jos é
Posada Torres inicia la exportacion de castaias a Brasil.

Nuestra principal actividad se centra en la elaboracion y
comercializacion de productos gastronomicos de Galicia,
como las castanas, los grelos, los mirabeles y los
almendrados.

Exportamos nuestros productos desde Galicia a todo el
mundo, siendo Japdn uno de nuestros principales clientes,
pais en el que estamos presentes desde el afio 1968.

Jos € Posada Torres y su mujer,
Elisa Gonz alez Penedo.
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2. Nuestros Productos.



Nuestros productos

La castana

Constituye un alimento sabroso, sano y
muy nutritivo.

La principal dificultad para la preparacion
de las castafas es su dificil pelado, pues
tanto la primera como la segunda piel estan
fuertemente adheridas al fruto y hacen muy
laboriosa su preparacion.

Nuestra compafiia procesa la castaiay la
comercializa al natural, en crema, en pure,
en almibar y en "Marron Glace".



Nuestros productos

El marron glacée

Es un producto tan delicado como apreciado.

Para su elaboracion se requiere un trabajo diario y
laborioso, en el que se aplican los conocimientos
transmitidos desde sus inicios, para sacar el mayor
rendimiento a la mejor materia prima, la castana de
Galicia.

El resultado es un equilibrio perfecto de dulzura,
suavidad y delicadeza.



Nuestros productos

Los grelos

Son los tallos tiernos que soportaran la flor del nabo
(Brassica napus) que aparecen en la planta justo antes de su
floracion.

Es ingrediente basico de los platos mas famosos de la cocina
tradicional gallega, tales como el lacon con grelos, el caldo
gallego o los revueltos de grelos con gambas.

Hacia el mes de enero ya tenemos el grelo, el manojo mas
tierno de esa planta, que aparece en el momento de florecer.

Por su riqueza en beta caroteno, contribuyen al aporte de vitamina
A al organismo. También destacan por su contenido en vitamina C y
acido félico.

El consumo durante todo el afio de estas verduras al natural,
habituales en invierno y primavera en los mercados gallegos, se esta
popularizando cada vez mas gracias a la calidad de nuestros
productos.



Nuestros productos

Los almendrados

Es un producto de exquisita calidad que
goza de gran popularidad en la provincia de
Ourense y en el resto de Galicia.

Los almendrados son una mezcla de
almendra molida, mezclada con azucar y clara
de huevo.

Cuando esta sélida la masa resultante, se
coloca troceada encima de unas obleas y se
lleva al horno.



Nuestros productos

. os mirabeles

Es una pequeia fruta, poco mayor que una cereza,
de color amarillo dorado, perteneciente a la familia de
las rosaceas e introducida a principios del siglo XX en
la zona del Rosal, en la desembocadura del rio Mifio.

Nuestros mirabeles tienen un delicado sabor y una
textura dulce y azucarada, con un ligero y sutil sabor a
fruta fresca.

Se pueden consumir al natural, en almibar, con nata,
0 banados en chocolate.
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3. Politica de calidad.



Politica de calidad

Nuestra compaifia esta en un
continuo y excelente grado de
seguridad y de calidad alimentaria
(1ISO 22000).

Desarrollamos técnicas de
mejora continua y nos sometemos
a los mas estrictos controles hasta
alcanzar la maxima calidad para
nuestros clientes.

Nuestro proceso productivo y
la calidad de nuestros productos
nos distingue frente al resto y
nos ha permitido introducirnos
en los mercados mas exigentes.
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4. El valor de nuestra
compania.



El valor de nuestra compaiia

La seleccion de nuestros productos se realiza a mano en
zonas naturales de Galicia.

Nuestra castana esta reconocida en la UE como indicacion
geografica protegida “Castaia de Galicia”.

Realizamos un delicado proceso de elaboracion desde sus
inicios hasta el envasado.

Nuestras castaias, grelos, almendrados y mirabeles son
distinguidos por su excelente sabor.

Nuestra garantia se basa en una experiencia de mas de 50
anos en los mercados nacionales e internacionales.

Atencion personalizada a nuestros clientes y flexibilidad de
respuesta ante la demanda.
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5. Comunicacion.



Comunicacion

Colaboracion con Manos Unidas, mayo
20009.

Exposicidn Maniesh, Moscu, abril 2009.

Cata armonizada en Oporto, marzo
20009.

Encuentro del dia de Galicia en Tokio,
enero 2009.

Television Espaiiola, Telediarios, el 25 de
diciembre de 2008.

Telecinco, “Esta Pasando”, el 3 de enero 2009.

Television de Galicia, noticias, el 29 de diciembre
de 2008.

La Sexta, Noticias, el 1 de noviembre de 2008.



Comunicacion

“La castafa ya no es el fruto
gue quitaba el hambre, hoy es
alta gastronomia”

En la direccion de Marron Glacé S.L.,
José Posada rezuma optimismo frente
a la incertidumbre del contexto
econdémico espafiol. Lo ampara el saber
de la experiencia de mas de cuarenta
afios como empresario. El
aprovechamiento que este empresario
gallego hace de este fruto es un buen
ejemplo para la revalorizacién de un
recurso natural que resulta tan
abundante como poco aprovechado. El
resultado mas aclamado de su impronta
personal es el marron glacé, que en
restaurantes de medio mundo comparte
mesa con las mas selectas
exquisiteces.

Tras la huella de... Marron Glacé
Dulce tentacion

José Posada es un hombre tranquilo,
afable, seguro de si mismo, amante del
buen vino y de los placeres de la vida,
cualidades que ha sabido transmitir y
reflejar en el negocio de su vida: la
castafia. “Mi padre fue responsable, desde
mediados de los afios 50, del fuerte lazo
de unidn de la castafia con nuestra familia.
Se puede decir que fue un precursor de la
exportacion de este fruto a América
Latina, en concreto, al mercado brasilefio.

El se encargaba de la distribucion de la
castafia fresca gallega que llegaba al otro
lado del Atlantico en las bodegas de los
barcos que transportaban a los
emigrantes europeos de la época. La
castafia siempre ha sido algo muy
nuestro”. Posada no puede evitar una
sonrisa. “Resulta paradéjico pensar que
en la actualidad la exportacion de la
castafia haya desviado por completo su
eje comercial en apenas dos décadas. El
grado de exportacion a América del Sur es
minimo si se compara con otros paises”.




Comunicacion

EMPRESARIO DEL SECTOR ALIMENTACION
José Posada: “Las castafias de Ourense tienen en Japd  n su mejor mercado”

En el poligono ourensano de San Cibrao das Vifas tiene José Posada Gonzéalez su nlcleo empresarial que se mueve, fundamentalmente, en torno a productos
alimenticios totalmente gallegos y en el que la castafia puede considerarse como la reina de su elaboracién, hasta el punto de que cuando llega a Francia
convertida en marron glacé, en el pais en donde se inventé este dulce no se lo pueden creer. “C'est pas posible”, me dijeron unos amigos cuando les llevé una caja
de regalo y supieron que se preparaba en Galicia.

¢,Cémo surgio la idea?
Es una tradicién familiar ya que mi padre dedicé toda su vida a la exportacion de productos gallegos comenzando por las castafias frescas, el bacalao y algunos
mas minoritarios, pero que en la postguerra tenian salida como la genciana o el cornezuelo de centeno.

¢ Pero usted no iba para ingeniero?
Yo estudié Ingenieria Técnica en Quimica Industrial en Vigo, pero luego me integré en el mundo de la empresa.

¢En qué basa el éxito del ‘marron glacé’?

En la gran calidad de las castafias gallegas. La castafia es uno de los alimentos mas antiguos de la humanidad, pues hay estudios que aseguran que en el
paleolitico los hombres ya se alimentaban de castafias y de bellotas. El castafio fue el arbol del pan de nuestras tribus prerromanas que las comian asadas, como
aun se hace ahora en San Martifio, o las convertian en harina una vez secas y fueron citadas por muchos escritores como Homero o Julio César en La Guerra de
las Galias. Quizas perdieron algo de protagonismo cuando llegaron las patatas de América. En Galicia hubo muchos castafios y lamentablemente estan
disminuyendo, bien por los incendios forestales o porque luego se sustituyen por pinos. Nosotros lo que hacemos es trabajarlas hasta el final, porque cuanto mas
elaborado salga el producto y mayor valor afiadido tenga, mas beneficio queda en Galicia. La preparacion del marron glacé es un proceso largo y laborioso que
culmina con un glaseado a la vainilla natural para lograr un equilibrio perfecto de dulzura, suavidad y delicadeza. Son castafias muy escogidas, elaboradas por
manos femeninas, que ademas de utilizarlas para el conocido dulce, también se envasan al natural.

¢Y dénde las venden?
Practicamente en todo el mundo comenzando por Japén que es nuestro principal mercado, pero también en Europa, Estados Unidos, Brasil, México, etc.

¢, Qué otros productos gallegos exportan?

Tras las castafias, los que mas se venden son los grelos envasados. También estuvimos exportando a Japon helechos y otros productos de Galicia que apenas se
comen aqui como las setas silvestres o las moras, también silvestres. Ahora estamos destilando las castafias para hacer un aguardiente listo para el consumidor,
un trabajo en colaboracion con la Universidad de Vigo.
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6. Contacto.



Contacto

MARRON GLACE, S.L.
JOSE POSADA

Poligono Industrial, calle 6
San Cibrao das Vinas,
32901, Ourense — ESPANA

Tel.: +34 988 23 05 45
Fax: +34 988 23 07 54

jposada@marronglace.net

www.marronglace. net



